Eingelegter Knoblauch

Dauer: Aufwandig  Kategorie: Eingemachtes und Co. Jausenrezepte Vegetarisch  Saison: Sommer Herbst ~ Fur:

Zutaten

e 500G .............. Kn0blaUChzehen .............................................
e 3 ..................... Pfeﬁcer om ....................................................
e 200 ML ............ ESSIg ..........................................................

200 ML Wasser

e 200 ML ............ WEIBwem .....................................................
e 1 EL ................. Salz ............................................................
4EL ................ Femknsta”zucker ............................................
e 2 ..................... Lorbee rblatter ...............................................
3 ..................... Gewurmelken ................................................
.......................... Thymlanzwelge
e 15 .................... Pfeﬁer k omer ................................................
1OOML ............. OI .............................................................

..........................................................................................

Zubereitung

1. Den Knoblauch schélen.

2. Alle Zutaten (ohne Knoblauch) zusammen aufkochen.

3. Knoblauch hinzugeben und Sud 24 Stunden stehen lassen

4.  Sud gemeinsam mit den Knoblauchzehen kurz ca. 10 Minuten auftkochen.
5. Hei in Glaser fillen und mit Ol ubergiel3en, das soll abschlieen.

6. KGhl und dunkel lagern.
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